COOKING PRICE-WISE

Il re dell’horror Vincent Price
fulantesignano degli chefin tv

MONICA ZORNETTA

E stato il cacciatore di streghe pit
crudele della storia del cinema —
I'Inquisitore puritano dal cappel-
loaconoeilmantellonerocheaf-
fermava: «Gliuomini,avolte han-
no strani motivi per fare cio che
fanno»; il Roderick Usher dalla
chioma biondissima, lo scultore
malvagio dal volto sfigurato, l'in-
ventore del gentile Edward dalle
mani di forbice e linquietante
sogghigno che suggellava la clip
di Thriller di Michael Jackson.

Ma Vincent Price, il Maestro
dell'horror che in quasi ses-
sant'anni anni di onoratissima
carriera ha interpretato oltre cen-
to film e meritato due luccicanti
stelle sulla Hollywood walk of Fa-

me, non si é fermato qui.

Celebre per gli occhiblu, il soprac-
ciglioaccigliato,lanotevole statu-
ra e il portamento aristocratico,
(molto piti British che nativo del
Missouri), Price é stato anche uno
scrittore, un sostenitore dei dirit-
ti delle minoranze, un personag-
giotelevisivo,unanglofiloincalli-
to e, da degno erede qual era di
due pezzigrossidel mondo dei de-
licatessen — il padre aveva fonda-
to un'importante industria dol-
ciaria mentre il nonno aveva in-
ventatoil cremor tartaro —anche
un bonvivant eun cuoco appassio-
nato, talvolta persino spericolato.
Adoravatalmentel'arte della cuci-
na da ritenere che procedesse di

pari passo con le belle arti «lungo
il cammino della civilta» ma, allo
stesso tempo, si divertiva fanciul-
lescamente a spostarne i confini
sempre un po' pitt in 1a. Il web ce
lo ricorda quando, ospite del To-
night Show, arrivo a cucinare una
trotanellalavastoviglie con risul-
tati, a quanto pare, eccellenti.

Ed é proprio questo Vincent Price,
cheftelevisivoun po'follema sem-
pregalante ed elegante, il protago-
nista di un esclusivo cofanetto in
edizione Blu-Ray prodotto da Bfi
Flipside del British Film Institute
Video che i fan di tutto il mondo
stanno gustando da qualche me-
se. Si intitola Cooking Price-Wise e
raccoglielesei puntate dell'omoni-

matrasmissione diThames Televi-
sion andatain onda tral'aprile eil
maggio 1971 sull'ingleseItv, pit1 di-
versiextraerarities. Pricel'avevare-
gistrata nella prima meta del 1970
in uno degli studi della defunta
Thames, a Londra, dove viveva in
quel periodo.

Un proto Bourdain
Sempreimpeccabile con il suo fou-
lard di seta al collo e il grembiule
gessato, l'attore americano si de-
streggiavatra ciotole e pentole dal-
le fantasie paisley perinsegnareai
sudditi di Elizabeth Il come prepa-
rare piatti a volte tipici e a volte
esoticima sempre, rigorosamente,
abuonmercato.Puressendounin-
tenditore dell'haute cuisine, Vin-
centPrice apprezzavaancheipiat-
ti casalinghi della tradizione, in
questo caso britannica, come il
pudding, la torta di maiale di Mel-
ton Mowbray, il pasticcio di agnel-
lo o il wimbledon whip, le fragole
con la panna.

Ogni puntata, della durata di circa
mezz'0ra, era unvero e proprio cor-
so di cucina — una specie di video

manuale Artusi pop dove, parafra-
sando lo stesso Pellegrino Artusi,
per mangiare bene bastava saper
tenere un mestolo in mano—ein-
sieme uno show. Oggi lo chiame-
remmo un food reality, dove il re
del Grand Guignol proponeva di
voltainvolta quei piattinordame-
ricani,europei, asiatici, nordafrica-
ni che avevano deliziato il suo pa-
lato duranteitantiviaggi compiu-
tiin ognipartedelmondoa fianco
della seconda moglie Mary Grant,
con la quale ha condiviso molte
passioni,scrittoalcunilibridicuci-
naemessoalmondola figlia Victo-
ria. Forse é proprio per la sua inu-
suale curiosita verso le piti diverse
culturedel ciboche Price éstatoan-
che definito una sorta di “proto
Bourdain". Convinto che si potes-
sero preparare piatti prelibati
spendendo poco,lo chef mostrava
agli spettatori trucchi, idee, qual-
che volta anche bizzarre, per cuci-
narele patate,la pancetta, il filetto
di pesce, per realizzare il soufflé
perfetto, I'anatra bollita con le ci-
polle ma anche una pitt semplice
insalata. Alcune ricette, € chiaro,

appaiono particolarmente obsole-
te, considerato che oggi anchel'ar-
te della cucina si e fatta pit etica,
magrazieallafantasia,I'ingredien-
temagico per Price, si possono cer-
tamente reinventare in chiave
cruelty free. A ogni modo,anchese
ifornellidovesserorimanere spen-
ti, Cooking Price-Wise resta un'ope-
raculturaleimportante da guarda-
re e collezionare: € un pezzo di sto-
ria della televisione e del costume
che regala I'emozione di vedere
all'opera uno chef davvero specia-
le—luomo, cioe, che ha popolato i
nostri incubi di bambini — e di
ascoltare la sua voce profonda
mentre parladel misterioso ortag-
gioscopertoin Perti chesta per tuf-
farein pentola.Senza mai mostrar-
lo alla telecamera ne descrive le
proprieta, ne racconta l'origine e i
suoi mille utilizzi in cucina, fin-
ché, a un certo punto, lo appoggia
sultavolo ead altavoce,con quella
particolare impostazione che lo
ha reso leggenda, lo presenta con
tutti gli onori: «<E questa, signore e
signori, é la pa-ta-tah
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